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KUCHE UND IMBISS

KUppersbusch

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Cook+Look 600 fur Frontcooking und POS-Systeme.

Der Alleskonner fir Metzger, Fleischer und Caterer

= groRenoptimierter Garraum

 3-fach Isolierverglasung

2 Kerntemperaturfuhler

= Hygienebedienfeld CleanPanel

* 270 Programmspeicher

« Integrierte Kochbuch-Funktion mit 230
bereits hinterlegten Garprogrammen

= AutoCooking-Funktion: Produkt wahlen —
Ergebnis bestimmen — fertig

= integriertes Selbstreinigungssystem TurboDrive u. v. m.

= Mafe: 950 x 810 x 965 mm

= Anschluss: 400V/18,9 kW

uenz und Leidenschaft

Kombigarer Convect-Air mit AutoCookingSystem, Kochbuch und CleanPanel. Modulare
Kochtechnik von Ktippersbusch - individuell und ganz nach MaR: Premium-Line 850
furr Grol3- und Produktionsbetriebe, Combi-Line 750 fiir Hotellerie und Gastronomie,

@,Maﬂﬁ’f'

seit 1875

* Ruhrwerkskessel mit Ruickkiihlung
 Bratautomaten und GroRfritteusen
e Schnellkthler und Schockfroster

< Kiihl- und Tiefkiihltechnik

* Speisenausgaben

Multifunktionsgerdt zum Braten, Schmoren,
Kochen, Diinsten usw.

* DUPLEX-ANTIHAFT Tiegelboden:
perlierte Edelstahloberflache:

verhindert zuverlassig das Anhaften l l
von Speisen — ganz ohne Beschichtung __'_ .
= 2 getrennte Heizzonen fiir energiesparendes B 5 S|

Arbeiten bei Teilbeschickung |
= motorische Tiegelkippung
= Mafe: 700 x 750 x 900 mm
* Anschluss: 400V/7,2 kW

= 63,5 Liter Nutzinhalt

« geschlossenes und wartungsarmes
PERMAPRESS-System

= Wassereinlauf iber Schwenkarmatur

= manuelle Temperaturregelung

= doppelwandiger Deckel

« Sicherheitsauslaufhahn

= MalRe: 700 x 750 x 900 mm

= Anschluss: 400V/12,6 kW

nibackofen FGH 616

» Leistung satt: 3 Brenner je 7,3 kW,
3 Brenner je 5,6 kW
= im 1000 mm breiten Backofen S—

konnen GroRbratstiicke wie W v il ﬁ-'-“-m' —
Lammer, Spanferkel, R
GroRgefltigel usw. problemlos
zubereitet werden

* Temperatur bis 300 °C

» Kapazitat: 3 x 1/1 GN

« Anschluss: 10,0 kW

* MalRe: 1200 x 850 x 900 mm

* Gesamt-Anschluss: 48,7 kW

T s a0 ““-!_




Wir planen gerne firr Sie die optimale und kostengiinstigste Geratekombination.

Die MKN-OPTIMA 850 Profi-Geréate zeichnen sich durch ihre groRe Geratevielfalt elektrisch- und gasbeheizt aus. Die freie Kombinierbarkeit aller Geréte als Einzel-
oder Blockaufstellung auf FiiRen oder bauseitigem Sockel ermdglicht die optimale und bedarfsgerechte Anpassung an Ihre BetriebsgroRe und Erfordernisse.

Alle Geréte sind in der Bautiefe 850 und 700 mm lieferbar. Auf Wunsch kénnen die Geréte mit einer durchgehenden fugenlosen Abdeckung geliefert werden.
Die fugenlose Deckplatte ist besonders reinigungsfreundlich und unterstiitzt somit Ihre Hygieneanspriiche.

« fugenloses, reinigungsfreundliches Kochfeld
 Topferkennungssystem

 Energieregler

» Schutzart IPX 5

* Brat- und Backofen, Innenraum und Tiir CNS

« Frittierwanne, tiefgezogen, in der Ge- = Heizleistungserhdhung und Back-
rateabdeckung mit groRer Uber- korbvorrichtung mit Zeitschaltuhr
schdaumungsmulde eingeschweif3t als Varianten lieferbar

= Beheizung durch CNS-Rohrheiz-  Zubehdr: Deckel, Fettklareinsatz,

korper mit niedriger Oberflachenbe- Backkérbe

e Elektro-Festanschluss

< sicherer Fettablass nach unten
Uber Absperrschieber

lastung fiir lange Fettlebensdauer
Wannen mit tiefer, kiihler Fettzone

 Heizkérper vollstandig aus der
Wanne herausschwenkbar mit Fest-
stelleinrichtung und Abschaltung
der Beheizung

= Temperaturregler mit
Heizstromkontrollleuchte

« Sicherheitstemperatur-
begrenzer fur zuverlassigen
Uberhitzungsschutz

 Schutzart IPX 5

« Tiegel mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

« gleichmaRige Temperaturen Gber die gesamte Bratflache durch
SUPRA-Kontaktheizkorper

« kurze Aufheizzeit

» hohe Wéarmespeicherung, gleichméaRige Warmeabgabe

= minimale Temperaturschwankung bei der Beschickung mit kaltem Gargut

= wahlweise mit Hand- oder Motorkippung

« Tiegelboden bei 2/1 GN feingeschliffener Stahl

« Tiegelboden alternativ mit Power Block — Spezial Sandwichmaterial

* Multifunktions-Gargerat zum Diinsten, Kochen, Ziehen, Schmoren und Braten

= Pfannenwandung und -boden aus titanstabilisiertem Chrom-Nickel-Stahl
(1.4404) mit extremer Korrosionsbestandigkeit

« serienmaRig mit prozessgesteuerter, elektronischer Temperaturregelung
,.EcoControl*

= optimales Nutz- und Filllvolumen

* SUPRA-Beheizsystem fiir kiirzeste Aufheizzeiten bei gleichmaRiger
Warmeverteilung

= serienmé&Rig mit doppelwandigem Klappdeckel und Kerntemperaturfiihler

« Entleerung uber Sicherheitsentleerhahn DN 50

= alternativ in feststehender oder kippbarer Ausfiihrung lieferbar




= Aufsatzgerate und Unterbauten komplett aus CNS 18/10

= Bautiefe 650 mm, Hohe 850 mm (inkl. Unterbau)

» Aufsatzgeréate Breite 400 mm oder 600 mm,
Aufsatzgerate Hohe ohne Kamin 295 mm

« Leistungsstarke Gerate flir geringen Platzbedarf

IMBISS

€artscher

= Gerate auf Flussiggas eingestellt, Erdgasdiisen sind beigelegt
= Optimale Energieausnutzung

= Robuste Bauart

 Praktische Funktionalitét, leichte Reinigung

« Attraktives Aussehen

* Modulbauweise, maRgerecht und leicht kombinierbar
« Variable Anordnung der Unterbauten
* Elektro- oder Gasausfiihrung

< |deale Serie auch fir den Einsatz von Thekenaufsatzhauben
= Gerateverbindung mit Klemmstegen

* MalRe (B x T x H): 600 x 650 x 295 mm

* Anschlusswert 18,0 kW/3 NAC 380-400 V

« Inhalt: 2 Becken & 10 Liter

= mit herausschwenkbarem Heizelement
zur leichteren Reinigung

= Gewicht: 31 kg

erat

fiir Pommes Frites

= Male (B x T x H): 400 x 650 x 295 mm

= Anschlusswert 2,0 kW/1 NAC 220-240V
* Keramik-Heizstrahler
« BeckengroRe: 1/1 GN
= Gewicht: 21 kg

B
T

* MaRe (B x T x H): 400 x 650 x 295 mm
» Anschlusswert 3,9 kW/3 NAC 380-400 V
» MaRe Edelstahlpfanne (B x T x H):
310 x 505 x 100 mm
* Inhalt: 12,5 Liter
» Gewicht: 20 kg

* MaRe (B x T x H): 400 x 650 x 295 mm

= Anschlusswert 4,5 kW/3 NAC 380-400 V

* 1 Heizzone und Gussroste 325 x 480 mm

« Fettauffangbecken, welches mit Wasser
geftillt werden kann

* Gewicht: 24 kg

= mit Auffangschale GN 1/1, 150 mm tief

= MafBe (B x T x H): 600 x 650 x 850 mm

« Tiegelinhalt 21 Liter, MaBe (B x T x H):
520 x 480 x 90 mm

= Anschlusswert 8,1 kW/3 NAC 380-400 V

= Gewicht: 45 kg

* MaBe (B x T x H): 600 x 650 x 295 mm
« Anschlusswert 18,0 kW
* 4 Brenner: 2x 3,5 kW, 2x 5,5 kW,
mit Zindflamme
= Gewicht: 27 kg
= Gerat auf Fliissiggas eingestellt




€artscher

mit Fettablasshahn

» Gehéuse, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
= 1 Becken, tiefgezogen, 1 Korb, Inhalt: 8 Liter

» Anschlusswert: 3,25 kW / 1 NAC 230 V

* MaRe (B x T x H): 290 x 550 x 410 mm

« mit Sicherheitsthermostat

* Gewicht: 10 kg

Sl

...................................................

mit Fettablasshahn

= Gehduse, Deckel und Schaltkasten aus Chromnickelstahl
= 2 Becken, tiefgezogen, 2 Kdrbe, Inhalt: 2 x 8 Liter

* Anschlusswert: 2 x 3,25 kW /2 x 1 NAC 230V

« 2 getrennte Steckdosen erforderlich

* MalRe (B x T x H): 580 x 550 x 410 mm

= mit Sicherheitsthermostat

* Gewicht: 22 kg

« Edelstahl

* Glaszylinder: @ 200 mm, Hohe 240 mm
» Temperaturregler von 30° bis 100° C
 Anschlusswert: 1,0 kW / 230 V

* Mafe (B x T x H): 280 x 280 x 355 mm
» Gewicht: 5,9 kg

1/1

* CNS 18/10

* Rundum-Verglasung aus Plexiglas

= mit Hygrometer- und Thermometer-Anzeige
« Ober- und Unterhitze, Ein/Aus Leuchtschalter
< inklusive Wasserschale zur Luftbefeuchtung
* Anschlusswert: 0,84 kW /230 V

* MaRe (B x T x H): 570 x 390 x 360 mm

* Gewicht: 20 kg




UND IMBISS

e 1Beckena 10|

= Regel- und Sicherheitsthermostate

= Ablasshahn

= Heizkorper zur leichten Reinigung im Becken drehbar
= MalRe (B x T x H): 400 x 600 x 295 mm

= Stromanschluss/Anschlusswert: 400 V/9 kW

A Krefft

e mit 1 Beckena 81

 Regel- und Sicherheitsthermostat

= Ablasshahn

* MaRe (B x T x H): 400 x 650 x 295 mm
* AnschluRwert: 5 kW

= 2 Kochplatten 2,6 kW, @: 220 mm

2 Kochplatten 1,5 kW, @: 180 mm

= MalRe (B x T x H): 600 x 600 x 295 mm

« Stromanschluss/Anschluwert: 400 V/8,2 kW

2 Brenner 3,5 kW, 2 Brenner 5,5 kW

 Brenner mit Pilotflamme und thermoelektrischer Ziindsicherung
« Rippenroste aus emailliertem Spezialguss

* MaRe (B x T x H): 600 x 650 x 295 mm

* AnschluRwert: 18 kW




A Kreffr

« 1 glatte Bratzone 396 x 555 mm, CNS

* mit 3-seitigem Spritzschutz abnehmbar
 herausnehmbare Fettauffangschublade
 Schaber fiir Plattenreinigung

* CNS-Heizkorper

 thermostatische Regelung von 0 — 300° C
* Mafe (B x T x H): 400 x 600 x 295 mm -
= Stromanschluss/AnschluBwert: 400 V/3,9 KW

ohne Abbildung

« 2 glatte Bratzonen je 298 x 555 mm

* Abdeckung hinten aufgekantet

« sgitlich mit Uberlaufrand

 thermostatische Regelung von 0 — 300° C

* MafBe (B x T x H): 600 x 600 x 295 mm
 Stromanschluss/AnschluRwert: 400 VV/7,8 kW

« Bratflache 1/2 glatt und 1/2 gerillt (596 x 555 mm)
= 2 getrennt regelbare Heizzonen

« Schaber fiir Plattenreinigung

« stufenlos regulierbare CNS-Brenner

« piezoelektrische Ziindung

= MaBe (B x T x H): 600 x 650 x 295 mm

* AnschluBwert: 12 kW

< Grill mit Gusseisenrost 325 x 480 mm

« in 2 Hohen einstellbar

= mit Wasserfach

= mit 3-seitigem Spritzschutz
 herausnehmbare Fettauffangschublade

= Schaber fiir Plattenreinigung

* Mafe (B x T x H): 400 x 600 x 295 mm
 Stromanschluss/AnschluRwert: 400 VV/4,5 kW

« Abdeckung hinten aufgekantet

« seitlich mit Uberlaufrand

= CNS-Becken zur Aufnahme von GN-Behaltern
« Bodeneinsatz gelocht

* mit Ablasshahn

* Male (B x T x H): 600 x 600 x 295 mm

« Stromanschluss/Anschluwert: 230 V/3 kW

* BeckengroBe (B x T x H): 500 x 400 x 150 mm
* MalRe (B x T x H): 600 x 600 x 295 mm

* CNS-Ausfithrung
= Schrank zur Aufnahme der Funktionsgerate

= 3-seitig geschlossen
= FiiBe héhenverstellbar
* MaRe (B x T x H): 400 x 535 x 580 mm

* Male (B x T x H): 600 x 535 x 580 mm

... g

* Male (BxT x H): 1.200 x 535 x 580 mm

Abbildung als Beispiel: Unterbau mit Tir und Aufsatzgerat.
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Sie wahlen: Braunungsgrad und Garzustand, fertig!

Herkémmliche Eingaben wie Temperatur, Zeit und Feuchtigkeit oder kompliziertes Programmieren, stdndiges Kontrollieren und viele
Routinearbeiten entfallen vollstandig.

Kochintelligenz die alles macht

SelfCooking Control® erkennt selbststandig die produktspezifischen Anforderungen, die Gréle des Garguts und die Beschickungs-
menge. Garzeit, Temperatur sowie das ideale Garraumklima werden unter Beriicksichtigung Ihres Wunschergebnisses individuell
errechnet und laufend angepasst. So garen Sie mit nur einer Taste eine unglaubliche Vielfalt unterschiedlichster Speisen. Sogar
landestypische Koch- und Essgewohnheiten werden automatisch berticksichtigt.

Jede Sekunde wird optimiert

3600-mal pro Stunde kontrolliert und regelt SelfCooking Control® feinfiihlig den Garverlauf. Inr Wunschergebnis wird punktgenau
erreicht — auch Uber Nacht, jederzeit wiederholbar.

Technische Daten fur Elektro

Kapazitat: RELEON
12x1/2GN
Essen-Anzahl: 30-80
Breite: 847 mm
Tiefe: 771 mm
Hohe: 757 mm
Anschlusswerte Elektro: 10 kw
Absicherung: 3x16A
Wasserzulauf: R 3/4*
Wasserablauf: DN 50
Artikelnummer (ohne Einhéngegestell) 5412109
Artikelnummer GN Einh&ngegestell 5412117
Technische Daten fiir Fltissig- und Erdgas
(andere Gastypen auf Anfrage)
Hohe inkl. Strémungssicherung: 996 mm
Anschlusswerte Gas:
Anschlusswerte Elektro: 0,3 kw
Absicherung: 1x15A
Netzanschluss: 1NAC 230V
Gaszufuhr: R 3/4*

Weitere Modelle und Zubehor auf Anfrage erhéltlich.
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Technische Daten fur Elektro

Kapazitat: bbb
20x1/2GN
Essen-Anzahl: 80 - 150
Breite: 847 mm
Tiefe: 771 mm
Hohe: 1017 mm
Anschlusswerte Elektro: 19 kw
Absicherung: 3x32A
Wasserzulauf: R 3/4*
Wasserablauf: DN 50
Artikelnummer (ohne Einh&ngegestell) 5412110
Artikelnummer GN Einh&ngegestell 5412119
Technische Daten fiir Fltissig- und Erdgas
Hohe inkl. Stromungssicherung: 1256 mm
Anschlusswerte Elektro: 0,39 kW
Absicherung: 1x15A
Netzanschluss: 1NAC 230V
Gaszufuhr: R 3/4*

Technische Daten fur Elektro

Kapazitat: kel
40x 1/2 GN
Essen-Anzahl: 150 - 300
Breite: 879 mm
Tiefe: 791 mm
Hohe: 1782 mm
Anschlusswerte Elektro: 37 kw
Absicherung: 3x63A
Wasserzulauf: R 3/4*
Wasserablauf: DN 50
Artikelnummer 5412108
Technische Daten fiir Fliissig- und Erdgas
(andere Gastypen auf Anfrage)
Hohe inkl. Stromungssicherung: 2021 mm
Anschlusswerte Gas:
Anschlusswerte Elektro: 0,7 kW
Absicherung: 1x15A
Netzanschluss: 1NAC 230V
Gaszufuhr: R 3/4*

Weitere Modelle und Zubehor auf Anfrage erhéltlich.




IMBISS

« Gute gleichmaRige Backqualitat

« Edelstahl Backkammer
« Optimale und Energiesparende Isolierung des Gerates

« Doppelglastiir mit optimalem Hitzeschutz

= Abmessungen (B x T x H): 600 x 693 x 429 mm
» Kapazitat: 3 x 460 x 330 mm

= Gewicht: 25 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 3 kW/h, 230 V

= Wasseranschluss R3/4*
* Wasserablauf: 1

» CE, GS-Zeichen

= mit Beschwadung

OVENS PLANEM®

« Langlebige Qualitat, Scharniere mit 100.000 Offnungen
« Einfach zu Bedienen

« Optimales Preis- Leistungsverhéltnis

= Abmessungen (B x T x H): 800 x 813 x 509 mm

= Kapazitat: 4 x 600 x 400 mm

* Gewicht: 48,7 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 6,3 kW/h, 400V
* Wasseranschluss R3/4*
« Wasserablauf: 1*

* CE, GS-Zeichen

= mit Beschwadung

* Abmessungen (B x T x H): 800 x 813 x 429 mm

» Kapazitat: 3 x 600 x 400 mm

* Gewicht: 40 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 3,2 kW/h, 230 V
= Wasseranschluss R3/4*
» Wasserablauf: 1*

» CE, GS-Zeichen

= mit Beschwadung

= Abmessungen (B x T x H): 600 x 693 x 509 mm
* Kapazitat: 4 Bleche x 460 mm

* Gewicht: 31 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 3 kW/h, 230 V
« Wasseranschluss R3/4*
* Wasserablauf: 1%

* CE, GS-Zeichen

* mit Beschwadung

= Abmessungen (B x T x H): 600 x 575 mm x 402 mm
 Kapazitat: 3 x 460 x 330 mm

= Gewicht: 20 kg

< Elektrische Daten: Anschlusswert: 2,62 kW/h, 230 V
 ohne Beschwadung

= max. Temperatur 300 °Celsius

= Doppelglastiir mit opt. Hitzeschutz
= manuelle Steuerung

* Abmessungen (B x T x H): 600 x 575 mm x 472 mm
« Kapazitat: 4 x 460 x 330 mm

= Gewicht: 22 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 3 kW/h, 230 V

= ohne Beschwadung

= max. Temperatur 300 °Celsius

= Doppelglastir mit opt. Hitzeschutz
= manuelle Steuerung




KUCHE UND IMBISS 101

Kombinationsgargeréte fiir die gebrauchlichsten Garmethoden, die in Kiichen zur Anwendung kommen: HeiRluft = trockene Hitze und Dampf = feuchte Hitze.

HeiBluft und Dampf kénnen nacheinander oder kombiniert angewendet werden, z.B. zum HeiBluftdampfen, Regenieren, Niedertemperatur (Delta T Garen).

Die Feuchtigkeit kann in 10 % Schritten von 10 % bis 100 % eingestellt werden. Ebenso kann der Garraum in 10%- Schritten entfeuchtet werden.

Der Kerntemperaturfiihler ist serienmaRig im Geréat enthalten. Die MaximaleTemperatur betragt 260°C.

* Abmessungen (B x T x H): 574 x 707 x 625 mm

= Kapazitat: Tischgerét flr 5 x 2/3 GN Quereinschub

* Abstand zwischen den Blechen: 67 mm

= Gewicht: 41 kg

« Elektrische Daten: Anschlusswert: 5,3 oder 3,2 kW/h
230 oder 400V 3N AC

= Wasseranschluss: R3/4*

* Wasserablauf: @ 30 mm

» CE, GS-Zeichen

* Abmessungen (B x T x H): 750 x 680 x 625 mm

 Kapazitat: Tischgerat fur 5 x 1/1 GN Quereinschub

 Abstand zwischen den Blechen: 67 mm

» Gewicht: 55 kg

e Elektrische Daten: Anschlusswert: 5,3 kW/h, 400V 3N AC
Absicherung 3 x 16 A

 Wasseranschluss: R3/4*

» Wasserablauf: @ 30 mm

 CE, GS-Zeichen

04 -7x1/1GN

= Abmessungen (B x T x H): 750 x 710 x 813 mm

 Kapazitat: Tischgerat firr 7 x 1/1 GN Quereinschub

* Abstand zwischen den Blechen: 67 mm

= Gewicht: 85 kg

e Elektrische Daten: Anschlusswert: 7,5 kW/h, 400V 3N AC,
Absicherung 3 x 16 A

* Wasseranschluss: R3/4*

» Wasserablauf: @ 30 mm

» CE, GS-Zeichen

04 -10x 1/1 GN

* Abmessungen (B x T x H): 750 x 710 x 960 mm

= Kapazitat: Tischgerét fir 10 x 1/1 GN Quereinschub

= Abstand zwischen den Blechen: 67 mm

* Gewicht: 95 kg

e Elektrische Daten: Anschlusswert: 10,5 kW/h, 400V 3N AC
Absicherung 3 x 16 A

* Wasseranschluss: R3/4*

* Wasserablauf: @ 30 mm

» CE, GS-Zeichen




Panasonic

* Garraumvolumen: 18 |

= mechanisches Gerat mit elektronischer Anzeige
= 2 Magnetrone, Stapelmontage mdglich

= automatisches Fehlerdiagnosesystem

« Intervallsteuerung

= Mikrowellenleistung 1600 Watt

e MaBe (B x T x H): 422 x 508 x 337 mm

« Stromanschluss: 230 V/11,7 A

e Artikelnummer 5400742

* Beschreibung s. NE 1646

= Mikrowellenleistung 1800 Watt
 Stromanschluss: 230 /12,7 A

* Artikelnummer 5400700

* Beschreibung s. NE 1646

= 2-Etagenbetrieb

» Mikrowellenleistung 2100 Watt
= Stromanschluss: 230 /14,3 A

* Artikelnummer 5400732

sse NE-C 1475

.........................................................

« Edelstahlgehause, Edelstahlgarraum
= Garraumvolumen: 30 |
= Zeiteingabe Uber Tasten, zusétzlich 99 Speichertasten frei programmierbar

« 3 Leistungsstufen

= Mikrowellenleistung 1350 Watt

= automatische Fehlerdiagnose

= 2 Magnetrone

= Mikrowelleneinspeisung von unten und oben
= MaRe (B x T x H): 600 x 383 x 484 mm

« Stromanschluss: 230 /14,5 A

« Artikelnummer 5400811

« Garraumvolumen: 44 | = GN 1/1

= mechanisches Gerat mit elektronischer Anzeige
= 4 Magnetrone

= automatisches Fehlerdiagnosesystem

= 2-Etagenbetrieb

= Mikrowellenleistung 1800 Watt

* MaBe (B x T x H): 650 x 526 x 471 mm

« Stromanschluss: 230 V/15 A

« Artikelnummer 5400759




Panasonic

NE 1880

 Edelstahlgehéuse, Edelstahlgarraum

* Garraumgrofe 44 |1 = 1/1 GN

 Zeitangabe Uber Drehregler, zusétzlich 16 Speicher-
tasten frei programmierbar

« 3 Leistungsstufen

= automatische Fehlerdiagnose

» 2-Etagenbetrieb

= 4 Magnetrone

« Mikrowelleneinspeisung von unten und oben

* Mikrowellenleistung 1800 Watt

* MaRe (B x T x H): 650 x 526 x 471 mm

 Stromanschluss: 230 V/15 A

= Artikelnummer 5400775

NE 2140

» Edelstahlgehause, Edelstahlgarraum.
= Garraumgroiie 44 | = 1/1 GN.

= Zeitangabe (iber Drehregler

= 3 Leistungsstufen

= automatische Fehlerdiagnose

= 2-Etagenbetrieb

= 4 Magnetrone

= Mikrowelleneinspeisung von unten und oben
« Mikrowellenleistung 2100 Watt

* MaRe (B x T x H): 650 x 526 x 471 mm
= Stromanschluss: 400 V/9,5 A

P

=

i T

NE 3240

« Edelstahlgehause, Edelstahlgarraum

* GarraumgroRe 44 1 = 1/1 GN.

= Zeiteingabe Uber Drehregler

« 3 Leistungsstufen

= automatische Fehlerdiagnose

= 2-Etagenbetrieb

= 4 Magnetrone

* Mikrowelleneinspeisung von unten und oben
= Mikrowellenleistung 3200 Watt

* Mafe (B x T x H): 650 x 526 x 471 mm
« Stromanschluss: 400 /12,9 A

* Artikelnummer 5400795

* Garraumgrofe: 19 |, 315 x 294 x 203 mm
* 5 Leistungsstufen

« kunststoffbeschichtet

 Easy-clean Beschichtung

= mit Drehteller, @: 245 mm

= Stromanschluss: 230 V/1,1 A

* MaRe (B x T x H): 455 x 315 x 260 mm

« Farbe: silber

« Artikelnummer 5400022
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= mit 2 Geschwindigkeiten und Impulsstufen

« stabiles und standfestes Aluminium-Gehause

< Fleischwolf-Vorsatz — Ausfiihrung komplett Nirosta

= mit 3-fach Schneidsatz, bestehend aus Vorschneider,
Kreuzmesser und Lochscheibe 4,5 mm

< Fleischwolfteller (ca. 1,5 | Fiillvolumen)

« Stopfer aus Kunststoff

* MaBe (B x T x H): 210 x 495 x 350 mm

= Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/0,6 kW

 Artikelnummer 5006122

* Aluminium-Gehause
 Artikelnummer 5006119

= mit elektrischer Drehzahlregelung und Sicherheitsabschaltung
« standfestes Hochsockel-Gehause

* MalRe (B x T x H): 260 x 360 x 450 mm

» Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/0,8 kW

* Motorschutzschalter

= Anschlusskabel mit Stecker

Die Leistungsstarken und professionellen Kiichenmaschinen-Antriebseinheiten mit den viel-
faltigen Vorsatzteilen wie Fleischwolf, Gemuseschneider, Rihr- und Knetwerk, Getreide-
und Flockenmiihle oder Beerenpresse erledigen nahezu alle Aufgaben in der Speisenvorbe-
reitung. Fir Schneid-, Reib-, Knet- und Mischvorgénge wéhlen Sie das passende Vorsatzteil
mit dem jeweiligen Zubehdr zur Verarbeitung von Gemdise, Fleisch, Teig, Obst, Kase, Nus-
sen, Mandeln, Schokolade, etc.

Zubehdr zu Antriebseinheit KU 2-4 E

= Ausflihrung komplett Nirosta

* Lochscheiben-@: 70 mm

= integrierter 3-fach-Schneidsatz bestehend aus Vorschneider,
Kreuzmesser und Lochscheibe R 70 — 4,5 mm

= rechteckiger, abnehmbarer Fleischwolfteller mit Stopfer und
Ausziehhaken fiir Schnecke.




Zubehdr zu Antriebseinheit KU 2-4 E

= mit Sicherheitsabschaltung gemé&R DIN EN-Vorschrift

* Aluminium-Schneidgehause mit Antriebsnabe

« groRer Einfillschacht-Vorsatz
mit Driickplatte

e Rettich- und Gurkenschneide-
vorsatz mit Stopfer

< Sicherungsbigel

 Filhrungswange

 Spritzwand

< Sichelmesserscheibe: Schnittstérke
von 0—6 mm einstellbar

« Streifenscheibe: Stufen 4 x (0—6 mm) verstellbar

* Reibscheibe: 12 mm, 9 mm oder 7 mm, grob

« Reibscheibe: 2,3 mm, 3,0 mm oder 5 mm, fein
 Kronenscheibe: fiir Paniermehl, Niisse, Hartkase, fein
« Streifenscheibe: Stufen 2 x 2 mm, Feinschnitt

Zubehor zu Antriebseinheit KU 2-4 E

8 |-Ruhrschissel aus Edelstahl, inklusive Spritzschutzhaube SR 3 mit verschlieRbarer Nach-
fulléffnung, Rihrbesen, Flachriihrer und Knethaken. Vorsatzgerat zum Riihren und Mischen
von Eischnee, Sahne, Mayonnaise und leichten Teigen sowie zum Kneten von Brot-, Hefe-
und Schmalzteigen und zum Vermengen von Fiillungen und Hackmassen.
 Verarbeitungsmenge: bis ca. 3 kg Fertigmasse

Die Planeten-Riihr- und Knetmaschine PR 20-S wird als universeller Kiichenhelfer zum Riihren
und Kneten von Teigen, Schlagen von Sahne und Eiweil8 sowie Mischen von Quarkspeisen
u.s.w. eingesetzt. Dank des Planetengetriebes ist eine hervorragende Verarbeitungsqualitét in
dem grofRen 20 | Edelstahlkessel gewahrleistet. Fiir das sichere Arbeiten sorgt das Schutzgitter
sowie die integrierte Sicherheitsschaltung. Selbstverstandlich kénnen die Vorsatzteile aus dem
Krefft Kiichenmaschinen-System, wie GemUseschneider G 24 oder Fleischwolf W 60 N, am
zusatzlichen Antrieb mit der System-Sicherheitsabschaltung nach DIN EN-Vorschrift an der
Riihr- und Knetmaschine PR 20-S betrieben werden. Mit 3 Arbeitsgeschwindigkeiten, 20 Liter-
Edelstahlkessel und 3 Arbeitswerkzeugen (Riihrbesen, Flachrihrer und Knethaken).

Leichte und schnelle Montage der Werkzeuge.

= zweite separate Taster flr Start und Stopp
= 1,3 m Anschlusskabel mit Stecker

* Gewicht: 95 kg

* MalRe (B x T x H): 550 x 500 x 730 mm

= Stromanschluss/Verbrauch: 230 /1,2 kW

Die Fotos samtlicher Krefft-Artikel auf dieser Seite wurden uns freundlicherweise von der Agentur Holbein & Partners Srl zur Verfiigung gestellt.




IMBISS

« preiswerte Alternative fur Hausschlachtungen und Restaurants
= robuster Motor mit gerduscharmem Lauf
= Hochstleistung je nach Modell zwischen 60 kg und 220 kg pro Stunde
» Gehduse, Schneidsatz und Schale aus Edelstahl rostfrei
« Lochscheiben in verschiedenen GréRen
= Schneidsétze
Modell 800: zweiteilig — Messer, Lochscheibe
Modell FL-E 1200:  dreiteilig — Messer, Lochscheibe, Vorschneider
Modell FL-E 2200:  dreiteilig — Messer, Lochscheibe, Vorschneider
« leichte Reinigung durch schnelle Demontage des Schneidsatzes
= inkl. Nachstopfer und Auffangschale fiir FL-E 1200 und FL-E 2200

Technische Spezifikationen:

t. Eigengew. Stromart

FLESD  62mm gokg 20X oW cat2kg 230V
x 310 mm

FE1200 70mm  120kg 20X oguw  ca2rkg 230v/a00v
X 440 mm

FL.E2200 82mm  220kg  20X40 W casekg 400V
x 300 mm

= hochwertige Messerwalzen aus nichtrostendem Stahl mit fast
1000 Messern sorgen fur gleichmagig zarte Qualitat
= trennt Fasern und Sehnen der Fleischstiicke gleichmaRig und flachendeckend
« robustes Geh&use aus Alu — eloxiert, mit Elektroantrieb
* Messer aus nichtrostendem Stahl — milheloser Austausch zwischen Messer
und Miirbewalze — einfache Reinigung
< inkl. Stielbirste

Optional:
« Streifenschneider SCHNEIDFIX

Technische Spezifikationen:

[Modell  STEAKONOM
Max. Breite Fleischstticke 150 mm

Max. Stérke Fleischstiicke 30 mm
Abmessungen 415 x 470 x 170 mm
Leistung 0,46 kW
Eigengewicht ca. 16 kg
Stromart 230V /400V

Tellerwagen - Serie PM, Tischwagen - Serie TM, Wandmodell - Serie WM
* Platz- und zeitsparendes Stapeln einer groen Anzahl von
Tellern und Speisen auf einer kleinen Flache
= weltweit einzigartiges Tellerstapelsystem
« fur alle runden, viereckigen und ovalen Teller und Platten bis
33 cm Duchmesser und 5 cm Hohe geeignet

Tischmodel - TM

« jede der 4 Saulenseiten einzeln einstellbar

= einfaches Reinigen mit Hochdruckreiniger und/oder Biirste mit Seifenlauge
« standardméRig mit Griff und Ose (z.B. zum Aufhangen in Kiihizellen)

Optional:
= mit Laufrollen (2 feststellbar)
= Wandst(itze aus Edelstahl zum Umbau in ein drehbares Wandmodell

Tellerwagen - PM

= zusammenklappbar oder mit stabilem Gestell lieferbar

= bei Ausfilhrung mit Rollen einfacher Standortwechsel moglich

« jede der 4 Saulenseiten einzeln einstellbar

= einfaches Reinigen mit Hochdruckreiniger und/oder Biirste mit Seifenlauge

Optional:
 Schutzhulle gegen Fremdgertiche und Austrocknen
 Thermohiille

Wandmodel - WM
= besonders geeignet fiir kleine Kiichen, Ausgabetheken von Cafeterias usw.
= einfaches Reinigen mit Hochdruckreiniger und/oder Birste mit Seifenlauge

< alle Modelle mit einem Gestell und Laufrollen (2 feststellbar) aus rostfreiem Stahl

der Kiche

Technische Spezifikationen:
Tellerstapelsystem PLATE MATE

Wandmodelle WM
Telleranzahl 6 9 12

Hohe 57 cm 77cm 99 cm

Tischmodelle TM

Telleranzahl 12 24 36 48
Hohe 49 cm 73 cm 93cm 117 cm
Standflache 48 x 48 cm 48 x 48 cm 48 x 48 cm 48 x48.cm

Fahrbare Tellerwagen PM
Telleranzahl 48 60 84 84

zus.-klappbar  zus.-klappbar  zus.-klappbar  mit stab. Gestell
Hohe 127 cm 149 cm 189 cm 185 cm
Standflache 65 x 65 cm 65 x 65 cm 65 x 65 cm 60 x 60 cm




ADE

= umschaltbar zwischen Automatik- und Handbetrieb < flir miheloses, gleichméRiges Schneiden
= selbsttatige Schneidgutzufiihrung, vollautomatischer Schlittenbetrieb = robustes Geh&use aus Spezial-Alu-Legierung — eloxiert
bis zu 42 Hibe/min — auch manuell einsetzbar = vier SaugftiBe fiir sicheren Stand
= optimale Verarbeitung durch steile Schraglage des Schlittens = wartungsfreier, luftgekihlter Motor mit extrem leisem Antrieb
< robustes Gehause und Schlitten aus Spezial-Alu-Legierung — eloxiert  hartverchromtes Messer aus Spezialstahl fir ein sauberes Schnittbild
= vier SaugftiRe fiir sicheren Stand, leistungsfahiger Motor « stufenlos einstellbare Schnittstérke: 0 — 15 mm
« hartverchromtes Messer aus Spezialstahl fir ein sauberes Schnittbild « Schlitten mit integrierter Leitschiene
= stufenlos einstellbare Schnittstérke: 0-15 mm « |eicht abnehmbarer Schlitten fiir miihelose Reinigung
« leicht abnehmbarer Schlitten fiir miihelose Reinigung »  drehbarer Restehalter 2
* Messerschleifapparat im Lieferumfang enthalten J

= Messerschleifapparat im Lieferumfang enthalten y i
%

Technische Spezifikationen: \»'/ Technische Spezifikationen:

Messer 300 mm Messer 250 mm 300 mm 350 mm

Schnittbereich 240 x 220 mm Schnittbereich 210 x 190 mm 240 x 220 mm 290 x 260 mm

Abmessung 500 x 650 x 700 mm Abmessung 440 x 460 x 520 mm 500 x 480 x 700 mm 580 x 500 x 750 mm

Leistung 0,55 kw Leistung 0,33 kW 0,35 kW /0,26 kW 0,35 kW /0,26 kw

Eigengewicht ca. 51 kg Eigengewicht ca. 23 kg ca. 35 kg ca. 40 kg

Stromart 400V Stromart 230V 230V /400V 230V / 400V
Umfangreiches Zubeh6r auf Anfrage erhéltlich. Umfangreiches Zubehor auf Anfrage erhéltlich.
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* leistungsstark und zuverlassig = preiswertes Einstiegsmodell

« robustes Geh&use aus Spezial-Alu-Legierung — eloxiert = robustes Geh&use aus eloxierter Alu-Spezial-Legierung

= wartungsfreier, luftgekuhlter Motor mit extrem leisem Antrieb « |uftgekuhlter Motor mit extrem leisem Antrieb

< vier SaugfuRe fiir sicheren Stand = vier SaugftiBe fiir sicheren Stand

« hartverchromtes Messer aus Spezialstahl fir ein sauberes Schnittbild = hartverchromtes Messer aus Spezialstahl fur ein sauberes Schnittbild
« stufenlos einstellbare Schnittstérke: 0 — 15 mm « stufenlos einstellbare Schnittstérke: 0-15 mm

« leicht abnehmbarer Schlitten fiir miihelose Reinigung < leicht abnehmbarer Schlitten fiir mihelose Reinigung

< drehbarer Restehalter * Messerschleifapparat im Lieferumfang enthalten

* Messerschleifapparat im Lieferumfang enthalten ;;}

Technische Spezifikationen: Technische Spezifikationen:

Messer 250 mm 300 mm 300 mm Messer 250 mm 300 mm
Schnittbereich 220 x 175 mm 280 x 215 mm 220 x 215 mm Schnittbereich 210 x 185 mm 235 x 220 mm
Abmessung 530 x 400 x 630 mm 650 x 470 x 780 mm 550 x 470 x 650 mm Abmessung 410 x 340 x 475 mm 475 x 440 x 580 mm
Leistung 0,33 kW 0,50 kw 0,26 kW Leistung 0,13 kW 0,16 kw
Eigengewicht ca. 23 kg ca. 39 kg ca. 29 kg Eigengewicht ca. 16 kg ca. 23,5 kg
Stromart 230V/400V 230V /400V 230V /400V Stromart 230V 230V /400V

Umfangreiches Zubeh6r auf Anfrage erhéltlich.




IMBISS robot ¢ coupe’

SPEZIALIST IN DER. INAHRUNGSMITTELVORBEREITUNG

B e B

= Drehzahl: 1500 U/min = Drehzahl: 3000 U/min. = 2 Drehzahlen: 1500 und 3000 U/min
 Impulsschalter = Motorblock aus Polycarbonat » Motorblock aus Metall
» Motorblock aus Polycarbonat « Impulsschalter * Impulsschaltung
= Asynchronmotor = Asynchronmotor » Asynchronmotor
« Sicherheit: Magnetschaltsystem mit Motor- = Sicherheit: Magnetschaltersystem und Motor-  nach den Richtlinien HACCP
bremse bremse < Sicherheit: Magnetschalter mit Motorbremse
« im Lieferumfang inbegriffen: 2,9 |-Kutterschiis- = im Lieferumfang inbegriffen: 3,7 I-Kutterschus- < im Lieferumfang inbegriffen: 5,5 I-Kutterschtissel
sel aus Edelstahl mit Handgriffen und tieflie- sel aus Edelstahl mit Handgriffen und tief- aus Edelstahl mit Handgriff und tiefliegenden
gendem glatten Messer aus Edelstahl liegendem glatten Messer aus Edelstahl glatten Messer aus Edelstahl
* MaRe (B x T x H): 200 x 280 x 350 mm * MaRe (B x T x H): 210 x 320 x 400 mm * MaRe (B x T x H): 280 x 350 x 490 mm
 Stromanschluss/Verbrauch: 230 /0,55 kW = Stromanschluss/Verbrauch: 230 /0,65 kW « Stromanschluss/Verbrauch: 400 V/1,1/1,2 kW
\ J
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RE Plus

< mit stufenloser Drehzahlregelung von 2300 bis 9600 U/min. * bis 100 |

« perfekte Hygiene: Stab, Messer und Mischkopf kdnnen vollstandig = Messer, Mischkopf, Ruihrbesen und Stab aus Edelstahl
auseinandergenommen werden < inkl. 1 Wandhalterung

« hohe Verarbeitungskapazitat: bis 15 | < elektronische Drehzahlregelung:

* Farbe: grau Ruhrbesen von 250 bis 1900 U/min.

« Stablange: 250 mm = Stabmixer: von 1500 bis 9000 U/min.

= MaRe (H): 650 mm « Farbe: grau

* @:94mm = Stablange: 450 mm

 Stromanschluss/Verbrauch: 230 /0,27 kW * MaRe (H): 840 mm

* @125 mm
= Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/0,45 kW

1

=




HKRONEN

Stabmixer mit 4 verschiedenen Motoren und -
Mixstabléngen erhéltlich, zusatzlich Riihrbesen.
Dadurch unbegrenzt einsetzbar zum

Mischen, Schlagen und Riihren.

Reinigung und Hygiene: Leichte und schnelle Reini-
gung durch einfache Demontage des kompletten
Edelstahlschaftes, der Klingen oder des Rihrbesens
ohne Werkzeug.

Einfache und komfortable Bedienung dank des
geringen Gewichtes und der ergonomischen Form
des Griffes. Einfache Drehzahlregulierung (1-Hand-
Bedienung).

« Stromanschluss: 230V
* Motorleistung: 350 / 440 / 550 / 660 W
* Umdrehungen: max. 9.000 — 10.000 U/min

KUCHE UN

Profi-Tischkutter VCB-62 mit 6 Liter Schiissel. Kuttertopf aus Edelstahl, paten-
tiertes 4-Fliigel-Messer mit Microverzahnung fiir schnellstes Verarbeiten ohne
Produkterwarmung. Auch kleine Mengen konnen dadurch verarbeitet wer-
den. Deckel durchsichtig, Seiten- und Deckelabstreifer fiir effektiveres Arbei-
ten.

Alle abnehmbaren Teile sptilmaschinengeeignet, dadurch vorbildliche Hygiene!
Bedienung: Der ergonomische Drehschalter ersetzt tiberflussig viele Knopfe
und Schalter. 1.500 bzw 3.000 U/min sowie die Impulsfunktion — alles mit
einer Hand zu bedienen!

= Stromanschluss: 230V/400V
* Motorleistung: 900/1.500W
* Umdrehungen: 1.500/3.000 U/min

idemaschine

Universal-Gemiiseschneidemaschine mit Giber 70 Schnittarten, vorbildliche
Schnittqualitat und Leistung. Ideale Neigung der Schnittebene, komplett ab-
gerundetes Schneidgehause, keine Oxidation der Schnittflachen, kein Quet-
schen des Schneidguts beim Auswurf: Das Schneidgut bleibt langer frisch!
Héchste Hygiene: Deckel und Druckhebel aus Edelstahl. Sogar die Schneid-
kammer ist herausnehmbar und spiilmaschinengeeignet! Alle mit Lebensmit-
tel in Kontakt kommenden Komponenten sind aus Edelstahl

und spulmaschinengeeignet. Deckel, Druckhebel
und Schneidkammer sind mit einem Handgriff
ohne Werkzeug in Sekunden abnehmbar,

leicht zu reinigen.

= Bedienung Uber Folientastatur

* Geschwindigkeit variabel

e leistungsstark, leise, wartungsfrei

= hohe Auswurfzone ermdglicht den
Einsatz tiefer GN-Behéltern bis 200 mm

 Stromanschluss: 230 V

* Motorleistung: 750 W

Universal-Gemuseschneidemaschine fiir GroRkiichen, Kantinen, Krankenhauser
etc. Vorbildliche Schnittqualitat und Leistung. Durch 2 Geschwindigkeiten kon-
nen noch gréBere Mengen in kiirzester Zeit verarbeitet werden. Kapazitéat 10 —
40 kg/min fiir die Zubereitung von 500 — 3000 Portionen pro Tag.

Zubehér:

* 4-Loch-Einsatz fiir Langgemuise

= Automatischer Einfulltrichter

* Pneumatischer Druckaufsatz

* GN- Behélterwagen zum Auffangen
der geschnittenen Produkte

« Stromanschluss: 400 V

* Motorleistung: 1.500 W

* Umdrehungen: 200/400 U/min

Gemiiseschneider- Kutterkombimaschine mit tiber 70 Schnittarten, vorbildliche
Schnittqualitat und Leistung. Ideale Neigung der Schnittebene (zum Kuttern ver-
stellen Sie mit einem Handgriff die Maschine in die vertikale Position ), komplett
abgerundetes Schneidgehduse, keine Oxidation der Schnittflachen, kein Quet-
schen des Schneidguts beim Auswurf: Das Schneidgut bleibt langer frisch!
Héchste Hygiene: Deckel und Druckhebel aus Edelstahl. Sogar die Schneidkam-
mer ist herausnehmbar (weltweit einzigartig!) und spiilmaschinengeeignet! Alle
mit Lebensmittel in Kontakt kommenden Komponenten sind aus Edelstahl und
spllmaschinengeeignet. Deckel, Druckhebel und Schneidkammer sind mit einem
Handgriff ohne Werkzeug in Sekunden abnehmbar, leicht zu reinigen.

Bedienung Uber Folientastatur (IPX 55 geschiitzt). Geschwindigkeit variabel.
Leistungsstark, leise, wartungsfrei. Hohe Auswurfzone erméglicht den Einsatz
tiefer GN-Behéltern bis 200 mm. Langgemuseschacht im Deckel integriert.
Kuttertopfinhalt brutto: 4,5/5,5/ 7 Liter

 Stromanschluss: 230V
= Motorleistung: 1000 - 1500W
* Umdrehungen: 300 — 3.300 U/min




D IMBISS

Wir bewegen die Massen und sorgen fiir Wirbel - in jeder Kiiche und fir jede Menge! Zum Riihren, Mixen Pirieren, Emulgieren, Kuttern 3 D;in_ﬁmk
oder Gemuseschneiden brauchen Sie nur ein Gerét - den MASTER COMBI! Oder einen von 18 weiteren Mixern und Rihrgeréten!

Ruhrbesen mit Haltegriff

Emulgierstab

Kaffee- und Teebriihmaschine fiir die Zubereitung in einer Glaskanne, mit zwei getrennt schaltbaren Warmhalteplatten und PTC-Elementen versehen, akustisches
Signal bei Briihende, Trockenschutz. Inklusive 2 Glaskannen und Edelstahlfilterpfanne, ohne Wasseranschluss, StoRvorrat 24 Tassen.

= Stundenleistung: ca 18 | (144 Tassen)

« Briihzeit (Wassermenge): ca 5 min/1 Kanne
* MaRe (B x T x H): 215 x 355 x 618 mm

= Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/2,14 kW
* Artikelnummer 5076914

fur Kaffeemaschine ,,Mondo 1 + 2

«171 /fBRAWLﬂH
 Artikelnummer 5076948

BoONAMAT

fur Kaffeemaschine ,,Mondo + TH*

 Artikelnummer 5076930

llEonAnmar




f Hogastra'|

Qualitat die iberzeugt

Hogastra-Edelstahl-Kaffeeautomaten briihen ohne Filterpapier guten Filter-
kaffee und halten ihn automatisch viele Stunden heil und ausgabebereit.

< ein Schauglas informiert iiber die noch vorhandene Kaffeemenge

= sowohl der Brithvorgang als auch die Warmhaltung des Kaffees werden
automatisch gesteuert. Die automatische Steuerung garantiert beim
Briihvorgang eine Brithtemperatur von ca. 95° C und wahrend der Warm-
haltung, durch eine separate Warmhalteheizung, auch iiber Stunden eine
gleich bleibende Temperatur von ca. 83°C. Diese konstanten Temperatur-
bereiche gewahrleisten eine gute Kaffeequalitat.

« Technische Daten: Briihen: 1,6 kW — HeiRhalten: 0,1/0,175/0,2 kW

Und so funktioniert der Hogastra-Kaffeeautomat:

= den Behélter des Kaffeeautomaten mit kaltem Wasser fiillen
« das Kaffeemehl ohne Filterpapier in den Aufsatzfilter geben
= den Aufsatzfilter mit dem Steigrohr aufsetzen

 Deckel schlieRen — Kaffeeautomaten einschalten

Kannen geflllt werden.

IR ot s 22

= Fassungsvermogen:
ca. 15 — 35 Tassen, 2 — 4,5 Liter
* Mal3e (H): 38 cm mit Aufsatzfilter
35 cm ohne Aufsatzfilter
* @:220 mm
e Stromanschluss: 230 V

 aus dem praktischen Zapfhahn kdnnen Tassen, oder im Schnelldurchlauf,

IR 1

= Fassungsvermogen:
ca. 15 — 50 Tassen, 2 — 6,5 Liter
* Mal3e (H): 45 cm mit Aufsatzfilter
41 cm ohne Aufsatzfilter
® @220 mm
« Stromanschluss: 230 V

IR v 7

= Fassungsvermaogen:
ca. 15— 75 Tassen, 2 — 9,5 Liter
* MaRe (H): 49 cm mit Aufsatzfilter
42 cm ohne Aufsatzfilter
* @: 240 mm
« Stromanschluss: 230 V

* Fassungsvermdgen:
ca. 15— 100 Tassen, 2 — 12,5 Liter
* Mal3e (H): 53 cm mit Aufsatzfilter
47 cm ohne Aufsatzfilter
* @:260 mm
« Stromanschluss: 230 V

* Fassungsvermogen:
ca. 15 — 130 Tassen, 2 — 16,5 Liter
* MalRe (H): 57 cm mit Aufsatzfilter
49 cm ohne Aufsatzfilter
* @:280 mm
= Stromanschluss: 230 V

* Fassungsvermdgen:
ca. 15 — 160 Tassen, 2 — 20,0 Liter
* MaRe (H): 61 cm mit Aufsatzfilter
52 c¢m ohne Aufsatzfilter
* @:300 mm
= Stromanschluss: 230 V




(SOEHNLE)

PROFESSIONAL

Ein- und Ausschalten, Wiegen, Tarieren, Zuwiegen und Kommissionieren — Einfach gut. Die Universalwaage fir interne, nicht eichpflichtige Wagungen.
alles nur mit einer Taste.  bedienbar uiber eine Taste fiir Ein/Aus und Tara
= Stromversorgung iber Steckernetzteil = groBe LCD-Fliissigkristallanzeige
« Batteriebetrieb tiber 4 Mignon-Batterien 1,5V oder NiCd-Akkus/ = Gehduse aus pflegeleichtem Kunststoff

NiMH 1,2 V mdglich e Plattform aus Edelstahl
= Abmessungen: T 305 x B 295 x H 60 mm * Netz- und Akku-Betrieb
= Gewicht: 2,9 kg < robuste Industriequalitét fur alle Anwendungen im Trockenbereich
* Gehause aus lebensmittelechtem Kunststoff = Netzteil im Lieferumfang enthalten

« Briickenplatte aus Edelstahl 1.4306

 Schutzart IP 65 nach EN 60529

e Artikelnummer 5062546
9115.06.001
Wagebereich 6 kg

e Artikelnummer 5062548
9115.12.001
Wagebereich 12 kg

« Artikelnummer 5062550
9115.30.001
Wagebereich 30 kg

7744.05.001 0-5kg 29 310 x 275 mm 5062492
7744.10.001 0-10kg 59 310 x 275 mm 5062500
7744.20.001 0-20kg 109 310 x 275 mm 5062518
7744.50.001 0-50kg 209 310 x 275 mm 5062542

tronisch 7791.05.001

Die Komfortablen: Tisch- und Bodenwaagen (wahlweise geeicht oder eichfahig). « PlattformgroRe (B x T x H): 520 x 400 x 85 mm

Alle Wégebriicken sind mit einer Edelstahlplattform bestiickt. Das nichttragende = \Wagebereich: 0,4 — 150 kg

Unterteil besteht aus schlagfestem Kunststoff. Die innenliegenden Bauteile « Ziffernschritt: bis 60 kg = 20 g, ab 60 kg = 50 g, geeicht
sind rostgeschiitzt, das Lastkreuz ist seewasserbestandig. « Stromanschluss: 230 V

* PlattformgroRe (B x T x H): 520 x 400 x 85 mm  Artikelnummer 5062484

= \Wagebereich: 0,2 — 60 kg

« Ziffernschritt: bis 30 kg = 10 g, ab 30 kg = 20 g, geeicht
 Stromanschluss: 230 V

e Artikelnummer 5062476




(SOEHNLE)

PROFESSIONAL
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Extra flache Plattform mit QUATTRO-TRONIC. Wo immer Sie nicht eichpflichtige Wagungen schnell und zuverlassig durchftihren miissen, sind die neuen voll-
elektronischen Tischwaagen genau die richtigen. Mit nur einer Taste konnen Sie tarieren, wagen, zuwéagen, kommissionieren und kontrollieren.

Ausfiihrung:

* QUATTRO-TRONIC: Plattform mit vier Wéagezellen

« Wégeplattform aus Chrom-Nickel-Stahl

« extra flache Plattform — ergonomisch, weil Wagegut nur geringfligig
angehoben werden muss

 Unterteil fiir 7756 anthrazitfarbig lackiert

= separates Anzeigegerat: Kann ergonomisch giinstig montiert werden,
das Wagegut verdeckt nicht die Anzeige

» Anzeigegeréat: Gehause aus schlagfestem Kunststoff

» Easy-CAL: Einfach zu justieren (liber Tastatur)

Technische Daten:

« Batteriebetrieb bis 200 Stunden mit 4 Mignon-Batterien je 1,5V,
mit Auto-Off-Funktion

= Tarierung: substraktiv, bis 100% des Wéagebereiches

* Messkabel 2 m lang

« Stromanschluss: 230 V

Lieferumfang:

= Anzeigegerét mit Wand- und Stativhalterung
 Steckernetzteil

= Wégebriicke

= Anzeigestativ bei 7755 plus

Option:
* Anzeigestativ fiir 7756
« Ladenetzteil mit Akkubatterien, ca. 200 Stunden Betriebsdauer

eesecsesesscccsecsssecesecsessssssssessssssnne

eesecsesecscsesscscsssssscsssssssssnses

eesecsesecscsesecsssesssecsesssssssssssssnsnne

7755 7755.02.001 15 kg 5¢g 310 x 275 x 35 mm 5062419
7755 7755.03.001 30 kg 10¢g 310 x 275 x 35 mm 5062423
7755 7755.05.001 60 kg 20g 310 x 275 x 35 mm 5062427
7755 plus 7755.32.001 15 kg 5¢g 310 x 275 x 35 mm -

7755 plus 7755.35.001 60 kg 209 310 x 275 x 35 mm -

7756 7756.05.001 60 kg 209 520 x 400 x 70 mm 5062435
7756 7756.10.001 150 kg 509 520 x 400 x 70 mm 5062443




eichfahig

= Wéageplattform aus Edelstahl

 Untergestell Stahl lackiert

= mit Anzeigegeréat

 grolRes (25 mm ) LCD-Display

< pflegeleichte Folientastatur

= mit Wandhalterung

 Ausfilhrung EPK mit Netz- und Batteriebetrieb
< Ausfiihrung EPG mit Netz- und Akkubetrieb

Optional:
« Ausfiihrung EPK mit Transportkoffer

Technische Spezifikationen

EPK 15 15 kg 59 310 x 300 mm
EPK 30 30kg 109 310 x 300 mm
EPK 60 60 kg 209 310 x 300 mm
EPK 150 150 kg 509 310 x 300 mm
EPG 150 150 kg 509 550 x 550 mm
EPG 300 300 kg 1009 550 x 550 mm

= Wageplattform aus Edelstahl

= Untergestell Stahl lackiert

 Schutzart IP65

= mit Anzeigegerat im Edelstahl-Gehduse IP65

= mit eingebautem Netzteil

< einschl. Wandhalterung

= groRes, 6-stelliges, hell erleuchtetes LED-Display

« einschl. serielle Schnittstelle RS 232 zum Anschluss an PC oder Drucker

Optional:

= auch mit anderen Anzeigegeréaten lieferbar

= auch in Zweibereichs-Ausfihrung (im unteren Wégebereich genauere
Anzeige ) lieferbar

= \Wagebricke (Wéageplattform und Untergestell ) auch komplett aus
Edelstahl

Plattformgroiie
VSL 1 6kg/15kg/ 29/59/109/20¢g 300 x 300 mm
30 kg / 60 kg
VSL 3 30kg/60kg/150kg 10g/209/50¢g 500 X 400 mm
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< ideal zum Wiegen auf engstem Raum und im Nassbereich

« eichfahig

= Wageplatte und Riickwand aus Edelstahl — Schutzart IP67

= mit klappbarer Wageplatte — schnelle und einfache Wandmontage

= mit Anzeigegerat im Edelstahl-Gehaduse IP65

< mit eingebautem Netzteil, einschl. Wandhalterung

* groRes, 6-stelliges, hell erleuchtetes LED-Display

= einschl. serielle Schnittstelle RS 232 zum Anschluss an PC oder Drucker

Optional:
* Fleischgalgen
= Wandwaage komplett aus Edelstahl
* Mit Messkabeltrennung
bei Unterputzverlegung des Messkabels

Technische Spezifikationen:

Abmess. Eigengew.

545 x 580 x

Terrex-N 150 150 kg 509 545 x 450 mm ca. 75 kg
705 mm

Terrex-N300 300 kg 100g  5a5xas0mm XX ekg
705 mm
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= eichfahig — miheloser Einbau in bestehende Anlagen

= ohne Decken- und Tragerkonstruktion

« fir samtliche, géngige Rohrbahntypen lieferbar

= Konstruktion aus feuerverzinktem Stahl

= mit Edelstahl-Wégezellen Schutzart IP67

= Wéageschiene auf Wunsch in individueller Lange lieferbar

= mit Anzeigegerat im Edelstahl-Gehduse IP65

= mit eingebautem Netzteil, einschl. Wandhalterung

= groRes, 6-stelliges, hell erleuchtetes LED-Display

= einschl. serielle Schnittstelle RS 232 zum Anschluss an PC oder Drucker

Optional:
= auch mit anderen
Anzeigegeréaten lieferbar

Technische Spezifikationen:

RBW 1 300 kg 100 g 320 mm
RBW 2 600 kg 2009 320 mm
RBW 3 300 kg 100 g 600 mm
RBW 4 600 kg 2009 600 mm
RBW 5 300 kg 100 g 800 mm
RBW 6 600 kg 2009 800 mm
RBW 7 300 kg 100 g 1000 mm
RBW 8 600 kg 2009 1000 mm




